Speisekarte

LA GRANDE BOUFFE

(AB 6 PERSONEN)
Unkompliziertes Schlemmen unter Freund*innen. Wir servieren, in drei Staffeln, mindestens 5 verschiedene kalte,
lauwarme und warme Speisen in Schiisseln und auf Platten. Wir stellen sie
jeweils zur Selbstbedienung in die Mitte des Tisches. Inklusive Dessert.
«La Grande Bouffe» kann bis 20:45 Uhr bestellt werden.

CHF 48 pro Person

VORSPEISEN

Suppe | Tagesangebot CHF 9
Salat | Hausmischung, Oregano, D&rrtomaten-Dressing, Kerne (vegan) CHF 11
Minis | Falafel, Hummus, Oliven, Bohnenmus, Gemtisepickles, Tahini-Dip, Pitabrot (vegan) CHF 18
Friihlingsalat | Wachsweiches Ei, Liebstdckelsalz, Spinatsalat, Spargel, Radieschen, Krauter-Yoghurtdressing CHF 14
Kreuz&Quer | Barlauch Polenta Kroketten, Parmesanmousse, Hibiskuszwiebeln, Salatbouquet CHF 13

HAUPTSPEISEN

(MO-SA BIS 21.30 UHR, SO BIS 21.00 UHR ERHALTLICH)

Pasta e basta | Ingredienzas Bio Ricotta-Zitronen-Rondellen, Spargel, Friihlingszwiebeln, Pinien, Kresse CHF 28
Du Nord au Sud | Rubiger Lachsforellenfilet, Bérlauch Fregola Sarda, Spargel, Krauter Créme Fraiche CHF 39
Faschiertes | Lammhackspiess, Pistazien, Blumenkohimus, Rande, Riebli, Spinat, Minzdressing, Zhug, Labneh, Kichererbsen CHF 36
Carte Blanche | Kalbsgeschnetzeltes Zitronen-Frihlingszwiebelrahmsauce, Barlauch-Polenta-kroketten, confierte Bundriiebli CHF 29
Animalisches | Flat Iron vom Rind, Jus, Salsa Cruda, Chimichurri, Stusskartoffelspalten, Broccoli CHF 39

Vom Acker | Sellerie-Cordon Bleu, Tallegio, Zwiebelconfit, Barlauch Fregola Sarda, Spargel, Zitronen Créme fraiche, Radislipickels cHF 32
Ohne Tier | Kartoffelknodel, Dérrtomaten, Rosmarin, Oliven-Kurbiskernfillung, Basilikum-Cashewdip, Blattspinat, Tomatensauce(vegan) CHF 28
Kraut&Knolle | Safran-Teigtaschen, Krautstiel, Mandeln, Cranberries, Feta, Blumenkohlmus, Rande, Riiebli, Spinat, Minzdressing , CHF 34

Zhug, Labneh, Kichererbsen

Salat Plus | Hausmischung, Dorrtomatendressing, Kerne, Gemtisestreifen, Ziegenkasecrostini, Honig, Thymian (vegan méglich) CHF 19
Surprise et solidarité | Uberraschung CHF 19
Fotzu-Schnitte | Brot, Ei, Zwetschgenkompott, Vanille, Zimtzucker, Rahm CHF 17

SUSSSPEISEN UND KASE

Im Glas | Holunderbliitencréme, Rhabarberkompott, Matcha-Limetten shortbread CHF 9
Vom Blech | Himbeere, Mandeln, Streusel, Rahm CHF 7
Schokolade | Pralinékuchen, Rhabarber-Beerenkompott, Joghurtglace, Rahm, Schoggistreusel (vegane & glutenfreie Alternative méglich, ca. 15 Min) CHF 12
Quarkini | Quarkini, Zimt, Zucker, Apfelkompott, Vanilleglace (ca. 15 Min.) CHF 12

Café “complet” | Pralinéwdirfel, Créme, Gletzi, Café oder Espresso CHF 15

Informationen:
Wir servieren Schweizer Fleisch und Fisch und nach Méglichkeit Biogemiise. Die Gerichte sind hausgemacht.
Bei Allergien fragen Sie bitte unser Team, wir beraten Sie gerne.
Die Preise sind in Schweizer Franken, die Mehrwertsteuer ist inbegriffen.



